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ABSTRAK 

 

 
NISA VIYANA AYYUHA. NIM 2411806841. Pemilihan Supplier Daging Dengan 

Metode AHP (Analytical Hierarchy Process) Pada Catering Amelia Bekasi. 

 

 

 

Pemilihan supplier adalah salah satu hal terpenting yang tidak bisa dilewatkan 

oleh para pengusaha dan pembisnis dalam aktivitas pembelian bahan baku bagi catering. 

Pemilihan supplier merupakan masalah multi kriteria yang meliputi faktor-faktor 

kualitatif maupun kuantitatif. Salah satu metode yang dapat digunakan untuk 

memecahkan masalah multi kriteria adalah metode AHP (Analytical Hierarchy 

Process). Penelitian ini dilakukan oleh peneliti pada catering amelia bekasi yang dimana 

fokusnya adalah  masalah untuk pemilihan supplier daging. Permasalahan yang akan 

dibahas dalam penelitian ini adalah : (1) Apa saja kriteria yang menjadi bahan 

pertimbangan dalam pemilihan supplier daging di catering amelia bekasi? (2) 

Bagaimana prioritas supplier daging di catering amelia bekasi berdasarkan metode AHP 

(Analytical Hierarchy Process)? Sampel dari penelitian ini diambil oleh beberapa 

karyawan yang sering berinteraksi dengan supplier serta mengetahui kinerja para 

supplier. Teknik pengambilan sampel menggunakan sampel jenuh karena jumlah 

populasi yang relatif kecil yaitu 30 orang dan yang diambil sampel hanya 14 orang. 

Penelitian ini menggunakan metode AHP dibantu oleh software expert choice 

dan juga excel. Dari hasil yang didapatkan penilaian tingkat kepentingan kriteria dalam 

pemilihan supplier daging menghasilkan skala prioritas/bobot sebagai berikut : prioritas 

I kualitas (0.432), prioritas II pengiriman (0.251), prioritas III harga (0.243), dan 

prioritas IV layanan (0.074). Dari hasil penilaian tingkat kepentingan alternatif dalam 

pemilihan supplier daging menghasilkan skala prioritas/bobot sebagai berikut : prioritas 

I supplier B (0.286), prioritas II supplier A (0.281), prioritas III supplier C (0.203), dan 

prioritas IV adalah supplier D (0.191). 

Berdasarkan hasil analisis diatas, peneliti akan memberikan saran. Jika catering 

amelia selalu memerlukan supplier khususnya supplier daging dan akan terus menerus 

menjalin hubungan kemitraan maka, disarankan memilih supplier B. Karena supplier B 

mendapatkan nilai keseluruhan yang tinggi dibandingkan dengan supplier lainnya. 

Dengan adanya hubungan kemitraan ini, kinerja rantai pasok antar supplier dengan 

catering akan semakin baik dan lancar serta dapat memperlancar target penyelesaian 

pesanan konsumen. 

 

Kata Kunci : Manajemen Rantai Pasok, Supplier, Pemilihan Pemasok, AHP 

(Analytical Hierarchy Process), Studi kasus. 
 

 

 

 

 



 

ABSTRACT 

 
 

NISA VIYANA AYYUHA. NIM 2411806841. Meat Supplier Selection Using the 

AHP (Analytical Hierarchy Process) Method at Amelia Bekasi Catering. 

 

 

 

Supplier selection is one of the most important things that cannot be missed by 

entrepreneurs and business people in purchasing raw material activities for catering. 

Supplier selection is a multi-criteria problem that includes both qualitative and 

quantitative factors. One method that can be used to solve multi-criteria problems is the 

AHP (Analytical Hierarchy Process) method. This research was conducted by 

researchers at catering Amelia Bekasi, where the focus was on the problem of selecting 

meat suppliers. The problems that will be discussed in this study are: (1) What are the 

criteria to be considered in selecting meat suppliers at Amelia Bekasi catering? (2) 

What is the priority of meat suppliers in Amelia Bekasi catering based on the AHP 

(Analytical Hierarchy Process) method? The samples from this study were taken by 

several employees who frequently interact with suppliers and know the performance of 

the suppliers. The sampling technique uses a saturated sample because the population is 

relatively small, namely 30 people and only 14 people are taken as a sample. 

This study used the AHP method assisted by expert choice software and also 

Excel. From the results obtained, the assessment of the importance of the criteria in the 

selection of meat suppliers resulted in a priority scale/weight as follows: priority I 

quality (0.432), priority II delivery (0.251), priority III price (0.243), and priority IV 

service (0.074). From the results of the assessment of the importance of alternatives in 

the selection of meat suppliers, the priority scale/weight is as follows: priority I is 

supplier B (0.286), priority II is supplier A (0.281), priority III is supplier C (0.203), and 

priority IV is supplier D (0.191). 

 Based on the results of the analysis above, the researcher will provide suggestions. If 

Amelia's catering always needs suppliers, especially meat suppliers and will continue to 

establish partnerships, it is advisable to choose supplier B. Because supplier B gets a 

high overall value compared to other suppliers. With this partnership relationship, 

supply chain performance between suppliers and catering will be better and smoother 

and can expedite the target of completing consumer orders. 

 

Keywords: Supply Chain Management, Supplier, Supplier Selection, AHP (Analytical 

Hierarchy Process), Case study. 
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